


2014年春、2人の青年が神奈川県湘南のとある田舎町で「ロケットキッチン」を創業しま
した。「一回食べたら一生忘れない名物料理を作ろう」そんな想いから生まれたのがロケッ
トチキンでした。なぜ当初から鶏肉に絞ったかというと「日本の誇るべき食文化から世界展
開できるブランドを作る」という目標のもと、鶏肉なら全世界で貧富の差に関わらず入手す
ることができ、栄養バランスも完璧、飼育コストも低く、他の家畜と比べてもエコ、そして
宗教の壁も超えられる。そんなバカみたいな夢を元に起業してしまったのが始まり…(汗)。

ロケットチキンとは？

理想のチキンが出来上がるまでに百通り以上もレシピを変更して、やっと「これだ!」
と思うものができた時には1年半が過ぎていました。「このチキンを多くの人に広めた
い!」その一心で３店舗まで広げましたが、無理な出店により一時は倒産寸前に…。
藁(わら)にもすがる思いで中古のトラックを自作で改造し、キッチンカーに挑戦したので
した。そこから口コミが一気に広がり、メディアにも多数取り上げられ、グルメ選手権
にて金賞も獲得するまでに!でもまだまだこれからです! このチキンを一人でも多く
の方に広め、そしてファンになってもらって、世界を目指します!
是非ともロケットチキンをよろしくお願いします!

ロケットチキンが守ってきたこだわり
①国産にこだわります!
鶏肉、野菜、米、国産のみを使用しており
ます。輸入品はたくさんの燃料を燃やして
海外から運ばれてきます、そして輸入品を
買うほど、国内の第一次産業は衰退します。
まず国産を買うことが一番誰にでもできる
エコなんです、そして日本の第一次産業の
応援にもなるのです!買い物って投票行為
そのものなんです!

②2週間かけて仕込むソース
まず県内産のきゅうりでピクルスを仕込み
ます。じっくり漬け込んだあと、やっと
ソースの仕込み開始。そのため完成まで最
低2週間かかるんです。見た目はマヨネー
ズっぽいですが、内容物の半分は野菜なの
で、全然くどくない!1度食べたことある
方ならば、このロケチキソースの重要性は
ご理解いただけると思います!

③未来の子供たちが住む地球
●テイクアウト容器は麦や竹の廃材を利用
した容器を採用しています、屋台などの容
器の５倍ほどコストかかります、その分利
益はもちろん減ります、でも!
安さだけを追求すれば良い時代はもう終わ
りだと思います、この地球を代替えするこ
とはできません。

MENU (店舗メニューとは異なります、イベントによって価格が変わる場合があります、税込)

●チキン単品 1ピース 250円前後 ●ランチボックス(ライス・サラダ付き) 800円前後
●ポテトボックス(ポテトフライ付き) 800円前後 ●ポテトフライ500円前後 ●鶏皮チップス 500円前後
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